Menu FParnoramigue

58,50 € Entréz, poisson ou viande, dessert
63,50 € Entrée, poisson <L viand, desserl

O/J,ﬁomfromzyemf,&w du dessert : 10 €Farfwrs¢mng dﬁre’a&wmc@'&dzc@rﬁws

Saint-Jacques / Palourdes / Nouilles
ou
k Canard / Poireaux / Billes de truffes

La Criée / Wok de légumes / Satay
ou
Pigeonneau / Gambas / Légumes oubliés
ou
Beeuf / Foie gras / Artichauts

Assiette de fromages
ou

Chocolat / Cerises amarena/ Kirsch

ou

Poire / Meringue / ]:Zpices
ou

Mandarine / Miel / Yuzu

?m/os’dz"o/z accord mel e vins

2verres 17,00 €
3 verres 25,50 €
4 verres 34,00 €

Tous nos prix sont TTC - Service compris - TVA incluse au taux en vigueur. Nos viandes sont issues de
producteurs frangais.



Afin de préserver la cohérence des créations du Chef, qui élabore ses propres mélanges et
cuissons, toute allergie doit impérativement étre signalée lors de la réservation.
Notre Chef élabore des mets dont la composition ne peut varier qu'en cas d’allergie.
Une liste des allergenes est a votre disposition.

Aucune autre modification ne pourra étre apportée en cours de service.

Nous vous remercions de votre (',()III|)l'(ql(‘I]Si()I].

Mernu Découverte
43,50 € Entrée, plak, fromage ou desserl

szblmzfmmyeenf&w du dessert : 10 €/1arfzersome4 d]véciswmc&'@téc@refas.
Raviole d’épinards / Jambon speck / Reblochon

ou
Entrée végétarienne *

Joues de porc/ Ail confit/ Butternut
ou
Plat Végétarien™

-

Assiette de fromages - %
ou -
Chocolat / Cerises amarena/ Kirsch = _."
ou ;ﬁ :
Poire / Meringue / Epices

*7\/05 eéame/w sont créés oéa%zw our-selon
: /zuﬂwmc&/c@fL& omwéemsaggege&

reemmeme vm une s e
- W
/za/‘é%e&a/c&%{wsww&

Tous nos prix sont TTC - Service compris - TVA incluse au taux en vigueur. Nos viandes sontissues de
producteurs frangais.




Menu du Hlarchs
25 € Entréz, plak, dessert

Servi du mercredi midi au vendredi midi et
du mercredi soir au jeudi soir. Hors jours
fériés.

Menu Engart

Poulet pané au fromage
et purée de pommes de terre

/A\ Crépe au chocolat

85 enfants sont les lienvenus et si les ieds ont
%&ﬁmmméjmwtwﬁﬁ;m

#
D5 #
Menu Dégustalion
75,00 €
Wﬁarﬁaxm%squ@‘wwﬁea@Zwtaﬁe
. ;— - Découvrez toutes les saveurs du moment A travers ce menu surprise
¥ comprenant: ’

[a

2 entrées, poisson, viande et dessert.

Tous nos prix sont TTC - Service compris - TVA incluse au taux en vigueur. Nos viandes sontissues de
producteurs francais. T g o



Notre chef élabore des mets dont la composition ne peut varier qu’'en cas
| | |

d’allergie. Une liste des allergenes est a votre disposition.

La Carile

Les Entrézs

Saint-Jacques / Palourdes / Nouilles

Canard / Poireaux / Billes de truffes

Raviole d’épinards / Jambon speck / Reblochon
Entrée végétarienne™

Les Plats

La Criée / Wok de légumes / Satay
Pigeonneau / Gambas / Légumes oubliés
Beeuf / Foie gras / Artichauts

Joues de porc/ Ail confit/ Butternut

Plat végétarien™

7romages el Desserls

Assiette de fromages

Chocolat / Cerises amarena/ Kirsch
Poire / Meringue / Epices
Mandarine / Miel / Yuzu

Assiette gourmande

& s
Tousnos prix sont TTC - Service compris - TVA incluse au taux en vigueur. Nos viandes sontissuesde

producteurs frangais.
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