
Proposition d’accord mets et vins

2 verres 16,00€

3 verres 24,00€

52,50 € -Entrée, poisson ou viande, dessert 

62,50 € -Entrée, poisson et viande, dessert

Chocolat / Myrtilles / Noisettes
ou

 Ananas / Coco / Rhum
 ou

Figues / Panna cotta / Miel

Terrine de foie gras / Brioche / Cranberry
ou

Cagouilles / Lard / Mogettes

Saint-Jacques / Céleri / Sarrasin
 ou

 Pigeonneau / Langoustines / Champignons
 ou

 Taureau / Légumes d’hiver / Bouillon 

Menu Panoramique



Assiette de fromages
ou

Chocolat / Myrtilles / Noisettes
ou

 Figues / Panna cotta / Miel
 

Menu Dégustation

73,50 €

42,50 € -Entrée, plat,  fromage ou dessert 

Butternut / Gambas / Pistou

Filet mignon de porc / Polenta / Citron confit
 

Menu Découverte

(prix par personne et servi 
pour l’ensemble de la table)

Découvrez toutes les saveurs du moment à travers ce menu
surprise comprenant : 

2 entrées, poisson, viande et dessert.



Menu Enfant
14,00 €

23,50 € -Entrée, plat, dessert 

Servi du mercredi au vendredi midi et le mercredi et
jeudi soir. Hors jours fériés.

Croustillants de poulet
 et purée de pommes de terre

Macarons au chocolat

Menu Végétarien
35,00 €

Laissez-vous surprendre par l'inspiration du chef.
Dessert au choix dans la carte (sauf l’assiette gourmande).

Les enfants sont les bienvenus et si les petits pieds ont la

bougeotte une aire de jeux est à disposition. 

Menu du Marché



La Carte

Les Plats
Saint-Jacques / Céleri / Sarrasin                                                                                             23€
Pigeonneau / Langoustines / Champignons                                                            24€
Taureau / Légumes d’hiver / Bouillon                                                                             23€
Filet mignon de porc / Polenta / Thym                                                                           20€
Plat végétarien                                                                                                                                            19€                            

Les Entrées
Terrine de foie gras / Brioche / Cranberry                                                                   22€
Cagouilles / Lard / Mogettes                                                                                                        22€
Butternut / Gambas / Pistou                                                                                                        17€
Entrée végétarienne                                                                                                                             16€

                 

Fromage et Desserts
Assiette de fromages                                                                                                                              8€
Chocolat / Myrtilles / Noisettes                                                                                                 11€
Figues / Panna cotta / Miel                                                                                                              11€
Ananas / Coco / Rhum                                                                                                                        12€
Assiette gourmande                                                                                                                             15€

Notre chef élabore des mets dont la composition ne peut varier qu’en cas

d’allergie. Une liste des allergènes est à votre disposition.


